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HACCP

Analiza zagrozen i kontrola krytycznych etapow procesu
Podstawa systemodw bezpieczenstwa zywnosci

MOTYWACJA | KORZYSCI

HACCP to systematyczne podejscie majgce na celu iden-

tyfikacje (mikro)biologicznych (w tym alergendw), chemicznych,

fizycznych i radiologicznych zagrozen dla zdrowia ludzkiego, ktére

moga wystapi¢ na etapach produkcji i przetwarzania. Po przeprowa-

dzeniu analizy zagrozen dla kazdego etapu konieczne jest ustalenie

odpowiednich srodkéw w celu zapobiegania, eliminowania lub ograni-
czania tych zagrozen do akceptowalnego poziomu.

Poczatki koncepcji HACCP siegaja 1959 roku. W tym roku NASA
zrealizowata projekt we wspdtpracy z Pillsbury Company w USA.
W tamtym czasie celem byto wyprodukowanie zywnosci, ktéra
mogtaby by¢ wykorzystywana nawet w kosmosie, poniewaz ryzyko
zwigzane z biologicznymi, chemicznymi lub fizycznymi zagrozeniami
dla zdrowia ludzi mozna byto wykluczy¢ ze 100-procentowa pewnoscia
(,program zero defektow”).

Po opublikowaniu przez FAO/WHO (Organizacija ds. Wyzywienia i Rol-
nictwa/Swiatowej Organizacji Zdrowia) oraz przejeciu przez europejski
przemyst spozywczy i jego ustawodawstwo, HACCP stanowi podsta-
we wszystkich systemoéw bezpieczeristwa zywnosci. Najwazniejszym
dokumentem jest , Tekst podstawowy dotyczacy higieny zywnosci”,
ktory nosi tytut ,System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kon-
troli (HACCP - Hazard Analysis and Critical Control Point) oraz wy-
tyczne dotyczace jego stosowania, Zatgcznik do CAC/RCP 1-1969
(Rev. Hygiene 4 — 2003)". Koncepcja HACCP jest podstawowg
czescig wczesniejszego rozporzadzenia w sprawie higieny zywnosci
i elementarng czescig obecnego Pakietu Komisji Europejskiej
w sprawie higieny, ktéry obowigzuje od 2006 roku. Dlatego koncepcija
HACCP musi by¢ bezwzglednie wdrozona jako wymadg prawny.

Korzysci ptynace z auditu HACCP oferowanego przez Quality Austria
to optymalizacja wdrozonego systemu HACCP oraz wykazanie prze-

strzegania obowigzku zachowania nalezytej starannosci i skutecznego

monitorowania zagrozen zywnosciowych. Gtéwna wartoscig dodang

jest wzrost zaufania Klientow przemystowych i handlowych do bezpie-
czenstwa produktow.

Koncepcje HACCP mozna tatwo zintegrowac z istnigjgcym systemem
zarzadzania jakoscia.

CELE

B identyfikacja, ocena i kontrola zagrozen dla zdrowia ludzkiego

B poprawa bezpieczenstwa zywnosci i zmnigjszenie ryzyka
zwigzanego z odpowiedzialnoscig za produkt.

B unikanie reklamaciji Klientdw i wycofywania produktéow

B zwiekszenie ochrony i zaufania konsumentow

GRUPA DOCELOWA

Organizacje w catym farcuchu zywnosciowym (np. producenci
rolni, producenci pasz dla zwierzat i zywnosci, producenci do-
datkéw i materiatdw pomocniczych, poddostawcy, detalisci, firmy
cateringowe i logistyczne).

KRYTERIA

Koncepcja HACCP opiera sie na 7 zasadach HACCP wedtug
Codex Alimentarius:

B analizowad zagrozenia

B zidentyfikowac krytyczne punkty kontroli (CCP)

B ustali¢ srodki zapobiegawcze z limitami krytycznymi dla kaz-
dego punktu kontroli

B ustanowi¢ procedury monitorowania krytycznych punktéw
kontroli

B podjgc dziatania korygujace, gdy monitoring wykaze, ze nie
zostat osiggniety limit krytyczny
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B zastosowac procedury sprawdzajgce, czy system dziata pra-
widtowo

B wykorzystywaé efektywne prowadzenie zapiséw do doku-
mentowania systemu HACCP

Przed zastosowaniem zasad HACCP nalezy wykona¢ pie¢ zadan:

B powotaé zespdt HACCP
B podacd opisy produktéw
B zdefiniowac cel
|

przedstawi¢ proces produkcyjny za pomoca schematéw blo-
kowych

B zweryfikowac te procesy i warunki w firmie lub organizacii

Po wykonaniu tych zadan nastgpi analiza zagrozen i ocena zwia-
zanego z nimi ryzyka. Analiza zagrozen i ocena ryzyka obejmuijg
nastepujace etapy: identyfikacje zagrozen dla zdrowia cztowieka
i zagrozen, ktdre moga by¢ zwigzane z kazdym etapem, okresle-
nie prawdopodobienstwa ich wystgpienia oraz oszacowanie ich
znaczenia dla zdrowia konsumenta. Sensowne jest rozwaze-
nie prawdopodobienstwa wykrycia przed dostawag do Klienta
i uwzglednienie go jako trzeciego czynnika w ocenie.

Po i w trakcie realizacji planu HACCP weryfikacja musi byc¢
przeprowadzana w regularnych odstepach czasu — przynajmniej
raz w roku. Stosowanie procedur weryfikacyjnych jest wymagane
nie tylko przez Zasade 5 Kodeksu, ale réwniez jest podstawowym
wymogiem réznych standardéw bezpieczenstwa zywnosci oraz
wymogiem prawnym zgodnie z rozporzadzeniem Komisji Europej-
skiej nr 852/2004.

Wytyczne UE 2016/C 278/01 zostaty opublikowane w lipcu
2016 r. Opieraja sie one na ,Raporcie przegladowym na temat
stanu wdrazania HACCP w UE i obszardw wymagajacych popra-
wy” Biura ds. Zywnosci i Weterynarii Komisji Europejskiej. Ta nowa
wytyczna koncentruje sie na procedurach opartych na HACCP
i ma na celu promowanie znaczenia programow warunkow wstep-
nych PRP i zasad HACCP w systemie zarzadzania. Ma stanowi¢
pomoc ukierunkowang podczas samego wdrozenia i obejmuje
elastyczne regulacje dla konkretnych firm.

INNE POWIAZANE STANDARDY

ISO 9001, Zatgcznik do CAC/RCP 1-1969 (Rev. 4-2003),
Wytyczne EU 2016/C 278/01, ISO 22000, ISO/TS 22002-1/-2/-
4/-5 (Programy wstepne dotyczace bezpieczenstwa zywnosci —

Produkcja zywnosci / Catering / Produkcja opakowan zywnosci
/ Transport i przechowywanie), FSSC 22000, Standardy IFS,
Standardy BRCGS
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QUALITY AUSTRIA - KIM JESTESMY

Jestesmy wiodgcym austriackim partnerem w zakresie Zintegro-
wanego Systemu Zarzadzania, opartego na zarzgdzaniu jakoscia,
Srodowiskiem i OH&S (bezpieczenstwie i higienie pracy) oraz dosko-
natosci biznesowej. Naszym gtéwnym celem jest certyfikacja syste-
moéw i produktdw, szkolenia i certyfikacja osdb. Posiadamy akredy-
tacje Federalnego Ministerstwa ds. Cyfryzacji i Gospodarki (BMDW)
w zakresie certyfikacji systemowej, produktowej i osob oraz wiele
miedzynarodowych rejestracji i akredytacji. Ponadto przyznajemy
nagrode Austrian Excellence Award wspdlinie z BMDW i nagrode
Austria Quality Seal.

Dodatkowo organizujemy kilka foréw i konferenciji oraz wydalismy
liczne publikacje. Aktywnie uczestniczymy w organach norma-
lizacyjnych i sieciach miedzynarodowych, takich jak EOQ, IQNet
i EFQM. Wspdtpracujemy z okoto 50 organizacjami partnerskimi
i cztonkowskimi na catym swiecie, zapewniajac w ten sposdb glo-
balne know-how.

Majac ponad 1000 auditordw, trenerdw, asesorow i ekspertow
technicznych na catym Swiecie, zapewniamy pomysine respekto-
wanie norm i przepisdw w organizacjach oraz dostarczamy wiedze
branzowa i specyficzng dla produktu z bardzo duzym naciskiem
na praktyczne znaczenie. Ponad 10 000 Klientéw w ok. 30 krajach
i ponad 6000 rocznie Uczestnikdw naszych szkolen korzysta
z wieloletniego doswiadczenia naszej organizacji. Dopasowujemy
nasza oferte do potrzeb naszych Klientdw i wspieramy ich w osig-
ganiu dtugofalowych celéw!
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